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bei BON PASTAIO, Ihrem Partner flur
tiefkUhlfrische Pasta-Spezialitaten

Pasta aus Leidenschaft — das bestimmt unser
Denken, unser Handeln, unseren Alltag. lhre Gaste
und Kunden mit stets kostlichen, einzigartigen und
gesunden Produkten zu begeistern — das ist unser
Ziel.

Unter dem Leitmotiv ,Convenience  wie
handgemacht® haben wir mit viel Liebe und Know-
how ein groBes Sortiment an tiefklhlfrischer Profi-
und Premium-Pasta entwickelt. Feinste Zutaten und
erstklassige Qualitat sind das Fundament unserer
Kreationen — ganz ohne Zusatzstoffe.

Ob  Pasta-Klassiker, saisonale, mediterrane
Pasta-Highlights oder individuelle Kreationen auf
Anfrage - wir bieten Pasta-Kostlichkeiten fur
jegliche BedUrfnisse der gehobenen Gastronomie,
fir Betriebs- und Sozialverpflegungen, GroB3-
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Food

ERZLICH WILLKOMMEN

verbraucher und Cateringbetriebe. Alle Produkte
sind, ausschlieBlich  nur fUr professionelle
Anwender, bundesweit Uber den gut sortierten
TiefkUhlfachgroBBhandel erhaltlich.

Mit Uber vierzigjahriger Erfahrung in der Herstellung
von Teigwaren fuhren wir in 2. Generation die
gastronomische Leidenschaft des Firmengrinders
und Sternekochs Fritz Brunsbach fort und sorgen
mit neuen Trends, vor allem in der vegetarischen
Kuche, fur Abwechslung auf jeder Speisenkarte.

Eine permanente Reflektion von Prozessen
und Erkenntnissen im Sinne einer nachhaltigen
Produktion und eines nachhaltigen Einsatzes von
Rohstoffen ist die Basis aller unserer Entwicklungen.
Der Betrieb nutzt, neben der betriebseigenen
Solarenergie, reinen Okostrom.

Lassen Sie sich inspirieren — wir freuen
uns Uber lhr Interesse!
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Agnolotti
Bufala Sovrano

BONPASTAIODORO

FINEST PASTA DINING

Extra feine Teigware mit fein-
wurzigem Buffel-Parmesan
und Ricotta gefullt

Art.-Nr. 15480
Stiickgewicht: 16 g
Kartoninhalt: 2 kg

HAUCHDUNNER TEIG
NOCH MEHR FULLUNG
WIE HANDGESTANZT

Gnocchi Agnolotti N
Sale Nero Carciofi
Feine schwarze Extra feine, griin-gelbe a '
Kartoffelgnocchi mit Teigware mit einer r
Meersalz Artischockenfillung

if
Art.-Nr. 15710 Art.-Nr. 15481 ¢
Stlickgewicht: 6-8 g Stiickgewicht: 16 g
Kartoninhalt: 3 kg Kartoninhalt: 2 kg f’

b vl T

Gnocchi
Wasabi

Feine grine Kartoffelgnocchi mit
pikant-scharfer Wasabi-Note

Agnolotti
Porcini

Extra feine Teigware gefillt
mit Steinpilzen und Ricotta

Art.-Nr. 15482
Stlickgewicht: 16 g
Kartoninhalt: 2 kg

-V,

Art.-Nr. 15113
Stlickgewicht: 6-8 g
Kartoninhalt: 3 kg




Gransole
Limone &
Basilico

Extra feine Teigware mit einer
frischen Fullung aus Ricotta,
Zitrusfrucht und Basilikum

Art.-Nr. 15477
Stiickgewicht: 16 g
Kartoninhalt: 2 kg

Gransole
Tartufo

Extra feine Teigware mit einer
aromatisch-cremigen Triffel-
Fillung

Art.-Nr. 15483
Stlickgewicht: 16 g
Kartoninhalt: 2 kg

Gransole
Piselli & Menta

Extra feine Teigware mit einer
knackigen Fillung aus Erbsen
und frischer Minze

Art.-Nr. 15475
Stlickgewicht: 16 g
Kartoninhalt: 2 kg

sk

Gransole
Melanzane

Gransole
Amarena

Extra feine Teigware mit
gegrillter Aubergine, Tomate,
Mozzarella & feinen Gewdirzen

Extra feine Teigware mit einer
Fullung aus Amarena Kirschen
und Pecorino

Art.-Nr. 15476
Stlickgewicht: 16 g
Kartoninhalt: 2 kg

Art.-Nr. 15474
Stlickgewicht: 16 g
Kartoninhalt: 2 kg

|



Rustico & Rustico Triangolo

Wie handgemacht — das ist unsere Rustico-Pasta. Mit einem Anteil von mindestens 50%
setzen auBergewodhnliche, besonders cremige und stlickige Fullungen neue MalBstabe
in Sachen Qualitdt und Genuss. Die Auswahl feinster Zutaten ermdglicht einzigartig
schmackhafte und mediterrane Rustico-Kreationen, die sowohl in der Form als Halbmond
oder auch als Dreieck Uberzeugen.

Die geflliten Teigtaschen bieten Kreativitatsspielrdume fur jeglichen Bedarf und sind in
nur 3-5 Minuten schnell und gelingsicher zubereitet (in Wasser und Dampf). Genuss auf
héchster Ebene — der in dieser Fullungs- und Frische-Qualitat nur tiefgekuhlt moglich ist.
Frischer als frisch - ein Erlebnis fur die Gastronomie. Wir verwenden flr unsere Rusticos
ausschlieBlich Eier aus Bodenhaltung.

Rustico
Olive &
Pomodori

Mit einer stiickigen Fillung
aus Tomaten, Oliven,
Zwiebeln und feinen
Gewlirzen

Art.-Nr. 15420
Stickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

nEau

Rustico Triangolo
Provolone &
Pomodori

Mit einer kréftigen
Fillung aus Provolone-
Kése und getrockneten
Tomatenstiicken

Art.-Nr. 15424
Stuckgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

VY

Rustico Triangolo. VEGAN
Portobello Funghi

Mit einer cremig-stiickigen
Fillung aus Champignons,
gebratenen Portobello-
Pilzen und grobem Pfeffer
im Teigmantel

Art.-Nr. 15412

Stickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

nEa




Schlutzer

Teigtaschen Sudtiroler Art
in einem zarten Roggen- &
Kartoffelteigmantel mit
einer wirzigen Fullung aus
Blattspinat & Hartkase

Art.-Nr. 15451
Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico Porcini

Mit einer stiickig-cremigen
Fullung aus Steinpilzen,
Ricotta, frischen Krautern
und schwarzem Pfeffer im
Teigmantel

Art.-Nr. 15402
Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico Finferli

Feine Eierteigware mit einer
mild-wirzigen Fullung aus
Pfifferlingen, Ricotta, Creme
fraiche und Lauch

Art.-Nr. 15453
Stiickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico
Pecorino & Fico
Mit einer cremig-stickigen
Flllung aus wirzigem

Schafskase und lieblich-stBer
Feige im Blaumohnteig

Art.-Nr. 15425
Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico
Triangolo Tartufo
Mit einer fein-cremigen,

aromatischen Ricotta-Triffel-
Fallung

Art.-Nr. 15466
Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico Zucca

Mit einer stlickig-cremigen
Kurbis-Frischkasefillung und
gerdsteten Kurbiskernen

Art.-Nr. 15428

Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg




Rustico
Zucchina &
Sesamo

Rustico
Triangolo Asparagi
(SAISON Fruahjahr)

Mit einer cremigen Fullung aus
Zucchini, Ricotta, gerdstetem
Sesam und feinen Gewilrzen

Mit einer zart-cremigen Flille
aus grinem und weiBem
Spargel und Ricotta

Art.-Nr. 15414
Stiickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

VY

Art.-Nr. 15426
Stickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

VY

Rustico Ragu di
Melanzane

Rustico
Triangolo Spinaci

Gefullt mit einem
feinwirzigen Ragout aus
gegrillten Auberginen als
perfekte Fleischalternative

Mit einer cremigen Fullung aus
Blattspinat, Frischk&se und
Creme fraiche

Art.-Nr. 15411

Stiickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

BuY

Art.-Nr. 15419
Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

nEau

Rustico o Rustico Aglio
Pesto & Pinoli : X R W Orsino
8,

Mit einer besonders cremigen
Flllung aus frischem Bérlauch
und Pilzen

Mit einer besonders cremigen
Pestoflllung aus Basilikum,
Ricotta, Provolone und
gerosteten Pinienkernen

" Art.-Nr. 15413

Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

VY

Art.-Nr. 15418
Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

JVEY
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Rustico Ricotta
Bufala & Spinaci

Mit einer cremigen Fullung aus
Blattspinat und feinwiirzigem
Buffel-Ricotta

Art.-Nr. 15017
Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico Tortelli
Formaggio di Capra

Feine Ziegenfrischkasefillung
mit Rosmarin, Honig & Creme
fraiche

Art.-Nr. 15473
Stlickgewicht: 16 g
Kartoninhalt: 3 kg

.
L .

Rustico Triangolo .
Vitello & Salvia B\O_Ka\bf\e\sch

Mit einer feinen Fillung aus
Kalbfleisch und Salbei im
grinen Teigmantel

Art.-Nr. 15423 -
Stiickgewicht: 12 g \ « B Rustico Tortelli

Kartoninhalt: 3 kg
Cremoso

Mit einer Flllung aus cremigem
Frischkase, Provolone und

frischen Krautern

Art.-Nr. 15479
Stlickgewicht: 16 g
Kartoninhalt: 3 kg




Rustico Tortelli
Pomodori &
Mozzarella

Mit Tomate, Mozzarella und
Basilikum gefillt

Art.-Nr. 15478
Stiickgewicht: 16 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico Cappelletti

RUStI Cco TO rtel I I Der zarte Eierteigmantel der Rustico Cappelletti vereint perfekten Biss mit auBergewdhnlicher
Peperonata FUllungsqualitat zu einem ganz besonderen Genuss! In ansprechender ,Made by hand*-

Anmutung sind unsere Rustico Cappelletti ein vegetarisches Pasta-Vergnigen mit
Mit einer pikanten Fllung aus zahlreichen Einsatz- und Kombinationsméglichkeiten und passen als Pasta-Allrounder im

RiCOtt?’ gegrillte"r eiLEr [Pl 2 attraktiven Preissegment ideal in die klassische und moderne Kliche.
und feinen Gewlirzen

Art.-Nr. 15416
Stuckgewicht: 16 g
Kartoninhalt: 3 kg

; Rustico
Cappelletti Taleggio

Feine Eierteigware in
Halbmondform gefillt mit

dem leicht nussig-wdurzigen,
italienischen Weichkase ,, Taleggio*
und kdéstlichen Krautern

Pasta Grande Al .

Kartoninhalt: 3 kg

Pasta Grande - ein erfolgreicher Pasta-Klassiker im GroBformat. Ob als optisches Highlight
fUr die Tellermitte, als Vorspeise oder Amuse Gueule, unsere XL-Triangolo bereitet maximale
Geschmackserlebnisse.

Rustico Cappelletti

Triangolo Grande ; Rape Rosse
RI cotta- BUfa Ia & P . =g Eierteigware mit einer erdig-leichten Fiillung

aus Roter Beete, Frischkase und feinen
Sp| naci 140 b Gewlirzen
Art.-Nr. 15407

GroBe Teigtasche im . 3 Stiickgewicht: 12 g
Dreiecksformat mit fein- . - — AR Kartoninhalt: 4 kg
wuirzigem Buffel-Ricotta und

Blattspinat \ - . - . .
i Rustico Cappelletti

Art.-Nr. 15459 | _ el Spinaci

Stiickgewicht: 35 g . R\ AT

Kartoninhalt: 3 kg o . .y ! Mit einer feinwiirzigen Blattspinatfiillung

Art.-Nr. 15111

St icht:
Kartonmhalt 4 kg




Bio Ravioli
Verdura

Mit einer naturlich feinen Bio-
Gemdusefillung aus Tomaten,
Karotten und Zwiebeln

Art.-Nr. 15510
Stlickgewicht: 6-7 g
Kartoninhalt: 8 kg

nEa

Bio

FUr einen unbeschwert natirlichen Genuss steht unsere kleine Auswahl an feiner Bio-
Pasta, die den Speisenplan im Bio-Segment ideal erweitert und allen Anspriichen an eine
gesunde, hochwertige Erndhrung gerecht wird. Unsere Kreationen werden mit besten
Rohstoffen aus kontrolliert 6kologischem Anbau hergestellt, ohne Einsatz anorganischer
DE-OKO-001 Dunger und Pestizide und natUrlich frei von Zusatzstoffen und Geschmacksverstarkern.

Bio Ravioli
Verdi Formaggio

Griine Halbmondteigware mit
einer herzhaften Bio-Kaseflllung

Art.-Nr. 15543
Stlickgewicht: 6-7 g
Kartoninhalt: 8 kg

BIO-Gemuse - . :
Maultaschen : —

Vegetarisches Teigtéschle mit
einer herzhaft-cremigen Bio-
Gemduseflllung aus Blattspinat
und Karotten

Art.-Nr. 15569
Stickgewicht: 50 g
Kartoninhalt: 10 kg

VY

Bio Gnocchi
VEGAN -

Aus feinen Bio-Kartoffeln
und -HartweizengrieB

Art.-Nr. 15501
Stiickgewicht: 5-7 g
Kartoninhalt: 10 x 1 kg

nEa




| & Cappelletti

Tortelloni

Mit unseren geflllten Tortelloni & Cappelletti offerieren wir klassische und moderne Pasta-
Varianten flr jegliche Anspriche eines GroBverbrauchers. Hochwertige Teigvariationen
aus reinem HartweizengrieB mit einem hohen Fullungsanteil und hoher Standstabilitat
garantieren hochsten Genuss. In Wasser oder Dampf in nur 4-6 Minuten schnell und
gelingsicher zubereitet.

Ricotta & Spinaci

Art.-Nr. 15431

Stickgewicht: 11 g

Kartoninhalt: 8 kg

J VY

Tortelloni Car

Mit einer wirzigen
Auberginenfillung
Fleischalternative

-
Mit einer herzhaft-cremigen }
Ricotta- & Spinatfillung
’
—
* —
-
_‘F—-
3 - -
als -
.

Art.-Nr. 15644
Stiickgewicht: 11g
Kartoninhalt: 8kg

nEau

Tortelloni Carne

Mit einer wiirzigen
Rindfleischfillung

Art.-Nr. 15444
Stlickgewicht: 11 g
Kartoninhalt: 8 kg

-1V

Cappelletti Rossi

Rote Halbmondteigware mit einer
feinen Fillung aus Tomaten,
Frischkése und Basilikum

Art.-Nr. 15490
Stlickgewicht: 6-7 g
Kartoninhalt: 8 kg

Cappelletti Verdi
Formaggio

Griine Halbmondteigware mit einer
herzhaften Késeflllung

Art.-Nr. 15043
Stlickgewicht: 6-7 g
Kartoninhalt: 8 kg

Cappelletti Funghi

Feine Halbmondteigware
mit einer aromatischen

Champignon-Fullung ¥ e )
Art.-Nr. 15434 ! S Q | e

Stlickgewicht: 6-7 g .
Kartoninhalt: 8 kg . }

) VY
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Tortellini
Verdi Verdura

Griine Teigware mit einer herzhaften
Gemusefillung

Art.-Nr. 15421

Stlickgewicht: 6-7 g
Kartoninhalt: 9 kg

v J2---] V|

Tortellini
Formaggio

Mit einer herzhaften Kasefullung
Art.-Nr. 15422

Stlickgewicht: 6-7 g
Kartoninhalt: 9 kg

VY

Tortellini Car

Mit einer wiirzigen Auberginenfillung
als Fleischalternative

Art.-Nr. 15689

Stlickgewicht: 6-7 g
Kartoninhalt: 9 kg

wnle T/

Tortellini Carne

Mit einer feinwirzigen Rindfleischfiillung

Art.-Nr. 15489

Stlckgewicht: 6-7
KaLl{;:orlei(ral\g;(I:t: 9 kg :

Tortellini
Ricotta & Spinaci

Mit einer herzhaft-cremigen Ricotta- &
Spinatfillung

Art.-Nr. 15439

Stlickgewicht: 6-7 g
Kartoninhalt: 9 kg

Tortellini

Ravioli, Maultaschen & Fagottini

Ravioli Grano
Duro Pomodoro

Geflllte Nudeltasche mit einer
wurzigen Tomatenflllung

Art.-Nr. 15433

Stiickgewicht: 5-6

Kaﬁor?iiﬁ/;l;t:Bkg .
Ravioli Formaggio
& Spinaci

Geflllite Nudeltasche mit einer feinen
Kése-Spinatfiillung

Art.-Nr. 15409

Stiickgewicht: 5-6 g
Kartoninhalt: 8 kg

Gemuse -
Maultaschen

Vegetarisches Teigtaschle
mit einer herzhaft-cremigen

Gemdusefillung aus Blattspinat
und Karotten

Art.-Nr. 15069
Stlickgewicht: 50 g
Kartoninhalt: 10 kg

VLY

Fagottini
Pomodoro &
Basilico

Nudelteigbliite mit einer feinen
Tomaten-Basilikumfiillung

Art.-Nr. 15430
Stickgewicht: 10 g
Kartoninhalt: 8 kg

nEau

VEGAN
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Gnocchi

Unsere Gnocchi zeichnen sich durch die besondere italienische Original-Rezeptur aus
Kartoffeln und bestem HartweizengrieB aus. Ein feines Mundgeflhl und die sichere
Handhabung machen unsere Gnocchi zum Erlebnis. Ob als Beilage, Hauptgericht, frisch
aus dem Topf, Uberbacken oder als Pfannengericht zubereitet — zahlreiche gefullte und
ungeflllte Gnocchi-Varianten bieten hdchsten Genuss fur jeden Bedarf und Geschmack.

Gnocchi
Rape Rosse

Zarte KartoffelteigkléBchen
mit stlickiger Rote Beete

Art.-Nr. 15127
Stlickgewicht: 6-8 g
Kartoninhalt: 5 kg

nEav

Gnocchi Erbe

Zarte Kartoffelteigkl6Bchen
aus besten Kartoffeln und
frischen Krautern

Art.-Nr. 15112
Stiickgewicht: 6-8 g
Kartoninhalt: 5 kg

nEav

Gnocchi Catering

ltalienische KartoffelteigkloBchen,
besonders stabil in der Zubereitung,
auch flr lange Standzeiten

Art.-Nr. 15102
Stlickgewicht: 5-7 g

Kartoninhalt: 10 kg ‘
Gnocchi di Patate

Zarte KartoffelteigkloBchen nach traditionell
italienischem Rezept aus Kartoffeln und
HartweizengrieB hergestellt

Art.-Nr. 15107
Stickgewicht: 6-8 g

Kartoninhalt: 10 kg

Gnocchi VEGAN
di Patate Dolci

Zarte KartoffelteigkléBchen aus
besten Kartoffeln und stiickiger
SiuBkartoffel

Art.-Nr. 15125
Stiickgewicht: 6-8 g
Kartoninhalt: 5 kg

nEau

Gnocchi Polenta
Feine KartoffelteigkloBchen mit \/ EGAN

MaisgrieB

Art.-Nr. 15711

Stick icht: 6-8
Kalﬁ:or?i%v;t: 5 kg .

Gnocchi Zucca

Zarte KartoffelteigkloBchen mit
stlickigem Kuirbis

Art.-Nr. 15128

Stuickgewicht: 6-8
K;l:‘?or?i%v;l;t:tS kg .

Gnocchi Spinaci
"Pesto-Art"

KartoffelteigkloBchen mit einer
feinen Spinat-Fillung nach
Pesto-Art

Art.-Nr. 15013
Stlickgewicht: 20 g
Kartoninhalt: 10 kg

nEav

Gnocchi
Ricotta & Erbe

Mit Ricotta und feinen Krautern

Art.-Nr. 15110
Stiuckgewicht: 20 g
Kartoninhalt: 10 kg

VLY

-




Cannellotti, Cannelloni & Lasagne

Herzhaft Uberbackenen Pasta-Genuss versprechen unsere Klassiker der italienischen
Kiche! Die Teigrollen und Lasagnen sind schnell und gelingsicher zubereitet und far
die Anwendung in Gastronorm-Systemen geeignet. Zwolf gleichmaBige Lasagne-
PortionsgrdBen pro 1/1 GN ermdglichen eine freistehende Zubereitung ohne Randstiicke
fir eine optimale Prasentation vor lhren Gasten. Unsere Klassiker werden aus 100%
HartweizengrieB hergestellt.

Cannellotti
Formaggio & Spinaci

Feine geschlossene Teigrolle mit einer
Flllung aus cremigem Ricotta und
Blattspinat

Art.-Nr. 15029

Stlickgewicht: 50 g )
Kartoninhalt: 10 kg

Cannellotti Car

Feine geschlossene Teigrolle mit
einem wiirzigen Gemuse-Ragout als
Fleischalternative

Art.-Nr. 15081

R

Cannellotti Verdi
Ricotta & Spinaci

Grline geschlossene Teigrolle mit einer
Fillung aus cremigem Ricotta und
Blattspinat

Art.-Nr. 15436

Stlickgewicht: 50 g

Kartoninhalt: 10 kg
Lasagne Rustico
Verdura Griglia

Mit einer herzhaften Grillgemusefillung

aus Zucchini, Zwiebeln, Paprika,

Karotten, Tomaten und feinen Krautern in
Schnittlauch-Béchamél; mit Kase Uberstreut

Art.-Nr. 15574
Stlickgewicht: 300 g

Kartoninhalt: 24 Stlick
Cannelloni Verdi
.Gastro"

Griine Teigrolle mit einer

Fdllung aus cremigem Ricotta

und Blattspinat

Art.-Nr. 15438

Stiickgewicht: 50 g

Kartoninhalt: 4 kg
26
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Zubereitung

Alle BON PASTAIO-Produkte sind deklarationsfrei; ohne Geschmacksverstarker und Hefeextrakte, ohne Zusétze von Farb-
und Konservierungsstoffen und frei von genverénderten Rohstoffen. Es werden nur Eier aus Bodenhaltung verwendet.

Allgemeine Legende:

' Tiefgekuhlt Deklarationsfrei Vegan g Kochtopf B Pfanne
Vegetarisch Laktosefrei Cook & Chill Kombidampfer Backofen

Rustico, Rustico Triangolo, Rustico Tortelli &

Rustico Cappelletti:

tiefgekUhlt im:

g ca. 3-4 Minuten in kochendem Salzwasser gar ziehen lassen

ca. 3-5 Minuten bei 100°C Dampf garen, vorher leicht bedlen und

etwas salzen

Pasta Grande:

tiefgekUhlt im:

g ca. 4-5 Min in kochendem Salzwasser gar ziehen lassen

IE! ca. 4-5 Min bei 100°C Dampf garen, vorher leicht bedlen und

etwas salzen

Tortelloni, Tortellini & Fagottini:
tiefgekdhlit im:

g In kochendem Salzwasser 4-6 Minuten leicht kdcheln lassen

IE! ca. 4-7 Minuten bei 100°C Dampf garen, vorher leicht
bedlen und etwas salzen

(Bio-) Maultaschen:
tiefgekUhlt im:
Ca. 15 Minuten in kochendem Salzwasser oder in Brihe gar

ziehen lassen

(Bio-) Ravioli & Cappelletti:
tiefgekuhlt im:

g In kochendem Salzwasser 4-6 Minuten leicht kdcheln lassen

IE! ca. 3-5 Minuten bei 100°C Dampf garen, vorher leicht bedlen
und etwas salzen

Lasagne:
tiefgekdhlt im:

(nicht vorgeheizt): ca. 40-50 Minuten, 170-180°C, goldbraun
Uberbacken

(vorgeheizt): ca. 40 Minuten, 170-180°C, goldbraun tberbacken

Nach Erreichen der Kerntemperatur (ca. 65-70°C) Lasagne ca. 3 Minuten
ruhen lassen, dann Portionen verteilen

Gransole / Agnolotti:
tiefgekdhlt im:

g ca. 2-3 Minuten in kochendes Salzwasser geben und gar ziehen
lassen

|E! ca. 3 Minuten bei 95-100°C Dampf garen, vorher leicht bedlen
und etwas salzen

(Bio-) Gnoccehi ungefillt:
tiefgekdhlt im:

g In kochendes Salzwasser geben und ziehen lassen, bis sie oben
aufschwimmen (nicht nochmals aufkochen)

|E! ca. 4-5 Minuten bei 100°C Dampf garen, vorher leicht bedlen und
etwas salzen

BER a. 5-6 Minuten in Fett/Ol goldgelb anbraten

Gnocchi geflllt:
tiefgekuhlt im:

g ca. 7-9 Minuten in kochendem Salzwasser gar ziehen lassen
(nicht nochmals aufkochen)

ca. 4-6 Minuten bei 100°C Dampf garen, vorher leicht bedlen und

[E]

etwas salzen

Cannellotti, Cannelloni:

tiefgefrorene Cannelloni mit Sauce (Tomaten-/Béchamel-) bedecken,
nach Belieben mit Kése bestreuen und goldbraun tberbacken

g In kochendem Salzwasser 10-15 Minuten ziehen lassen
. ca. 15-20 Minuten, 180°C

|El] ca. 17-25 Minuten, 160-180°C

Cook & Chill:

Ioe] Unsere Tortelloni, Tortellini, Fagottini, (Bio-) Ravioli & Cappelletti sind
Cook & Chill geeignet

BON PASTAIO Garantie

Wir verzichten auf den Zusatz von geschmacks-

verstérkenden Zusatzstoffen, Konservierungsstoffen,

kiinstlichen Farbstoffen und geharteten Fetten.
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